
A.O.C. Côtes de Provence 

Au départ, les terrains du Château les Crostes étaient destinés à la pro-
duction des olives. Ils ont été cultivés pour la première fois au Moyen Age. 
En 1986 le domaine a vu son établissement sortir de l’anonymat grâce à 
un investisseur français passionné. Ensuite, il a planté les 55 hectares 
actuels. Au fil des années cette œuvre a  gagné une réputation internatio-
nale d’excellence.  

En 1998 un homme d’affaire allemand a vu le potentiel du vignoble et l’a 
racheté. Investissant de nouveau dans les installations pour produire le 
prestigieux “Côtes de Provence”, il voulait cultiver du vin d’une qualité à 

rivaliser avec les autres domaines de la région.  

La mission a été mise entre les mains expertes de Ted Garin, un œno-
logue provençal célèbre, et Linda Schaller-Gallet, la manager commer-
cial. Ensemble ils ont rassemblé une équipe passionnée et déterminée 
de toute l’Europe.  

Le domaine est actuellement entre les mains d’un jeune couple dynamique 
de la seconde génération de la famille, qui désire garder les traditions du 
vignoble et du terroir. 
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Sur le terrain, un travail rigoureux est imposé : vendanges ma-
nuelles effectuées en remorque inox. Les vignes sont entière-
ment palissées et taillées pour un ensoleillement maximal, soins 
et traitements minimisés mais adaptés. 

 
La production fait la belle part aux trois couleurs : une partie du volume 
provient des cépages Sémillon et Rolle pour les blancs, véritable perfor-
mance dans la région où cette couleur ne représente en moyenne que 
5% des vins. La Syrah, le Grenache et le Cabernet donnent des rouges 
tendres, aromatiques et très goûteux. Le Cinsault et le Grenache don-
nent des rosés aussi clairs que fin et élégants. 

 
En cave, un assemblage des meilleurs jus permet de différencier la 
cuvée prestige et cela sur les trois couleurs. La vinification des vins 
se fait en cuves inox ultramodernes avec régulation automatique 
des températures pour conserver un maximum d’arômes dans les 
vins, suivie d’un élevage dans la cave creusée dans la colline.: pour 
les rouges Château en foudres et en barriques pour la gamme pres-
tige. 

 
Le domaine produit également en petite quantité d’un vin pétillant, idéal 
pour l’apéritif, et une eau de vie vieillie trois ans. 

A.O.C. Côtes de Provence 
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La cuvée Prestige 2016 
 

85 % Grenache - 10 % Cinsault  - 5 % Rolle 
 

Un rose très pale. Un nez de fruits noirs comme la mûre. Une bouche com-
plexe avec beaucoup de rondeur donne un bel équilibre gourmand. Excellent 
en particulier sur une noisette d’agneau rôtie à l’ail ou un sauté de homard.  

 
Température de consommation: 8°C à 12°C.  
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LES VINS ROSES  
 

Terrains argilo-calcaires. Rendement contrôlé à 40 Hl/Ha.  
Respect de la qualité du raisin. 

Vinification :  
Vendanges manuelles et transport en remorque inox, triage soigné avant foulage et encu-
vage par gravité. Pressurage pelliculaire très court. Débourbage puis fermentation alcoo-
lique avec maîtrise des températures. Stabilisation tartrique avant mise en bouteilles. 
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La cuvée Château les Crostes 2016 
 
 

10% Cinsault - 80% Grenache  - 10% Syrah 
 

Se distingue par sa belle robe très pâle, pétale de rose et son très joli nez  
d’agrumes. C’est un rosé avec une bonne vivacité, frais, fin et élégant. Il accom-
pagnera à merveille tous vos plats d’été, de poissons ou légumes. 
 

Température de consommation: 8°C à 12°C. 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Le Clos des Crostes 2016 
 
 

80% Cinsault - 20% Grenache  
 
Belle robe pâle, couleur pêche. Très joli nez de fleurs blanches (églantines), 
d’abricots et une pointe d'agrumes comme le pamplemousse. Un rosé avec une 
bonne vivacité, frais, fin et élégant.  
Accompagnera tous vos plats d’été. 

 
Température de consommation: 8°C à 12°C. 

H.L. CHATEAU LES CROSTES – F-83510 LORGUES – TEL +33 (0) 4 94 73 98 40 – FAX +33 (0) 4 94 73 97 93 
caveau@chateau-les-crostes.eu - www.chateau-les-crostes.eu 



 
La cuvée Château les Crostes 2014 
 

33% Cabernet Sauvignon - 33% Syrah - 33% Grenache 
 

 
Est un rouge racé, soyeux avec beaucoup de corps et de rondeur, aux arômes 
d'épices, de griotte et des notes de poivre. Il accompagnera une cuisine très va-
riée. A maturité. 

 
Température de consommation : 15°C à 18°C. 

 
 
 
 
 

 
La cuvée Prestige 2014 
 

50% Cabernet-Sauvignon - 50% Syrah 
 
 
C’est son élevage en barrique qui donne à ce vin corps et arômes d'épices et de 
fruits rouges mais aussi des notes grillées. Un bel équilibre en bouche. Il se dé-
guste parfaitement avec une viande rouge ou du gibier. Ce vin atteindra sa 
pleine maturité en 2019. 
 

Température de consommation : 18°C à 20°C. 
 
  

LES VINS ROUGES 
 

Terrains argilo-calcaires très pierreux. Rendement contrôlé à 40 Hl/Ha.  
Respect de la qualité du raisin. 

 
Vinification : 
La vinification se fait par cépages séparés. Vendanges manuelles en remorque inox. Triage 
soigné avant foulage et encuvage par gravité. Fermentation alcoolique avec maîtrise des 
températures. Cuvaison longue. Fermentation malolactique. Élevage des vins en fûts de 
chêne. 
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La cuvée Château les Crostes 2016 

 
10% Rolle - 70% Ugni-Blanc  - 20% Sémillon 

 
Se distingue par sa belle complexité aromatique, sa bonne vivacité et un bou-
quet de fruits : poire et agrumes. Bien équilibré, il accompagnera à merveille les 
poissons grillés ou les fromages de chèvre de Provence. 

 
Température de consommation: 10°C à 13°C. 

 
 
 
 
 

 
 
 
 

La cuvée Prestige  2016 
 

50% Ugni Blanc - 50% Rolle  
 
 
Un bel équilibre distingue cette cuvée prestige aux arômes de poire et de gro-
seilles à maquereau. Beaucoup de rondeur en bouche. A servir avec des pois-
sons méditerranéens en sauce. 
 

Température de consommation: 10°C à 13°C.  
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LES VINS BLANCS 
 

Terrains argilo-calcaires. Rendement contrôlé à 40 hl/ha. Respect de la qualité du raisin. 
Vinification : 
Vendanges manuelles et transport en remorque inox, triage soigné avant foulage et encu-
vage par gravité. Pressurage pelliculaire. Débourbage puis fermentation alcoolique avec 
maîtrise des températures. Blocage de la fermentation malolactique pour conserver 
fraîcheur et arômes. Stabilisation tartrique avant mise en bouteilles. 

Château les Crostes  
A.O.C. Côtes de Provence 



Le palmarès du Château les Crostes 
A.O.C Cotes de Provence 

Concours Général Agricole à Paris 

 Rosé 2016 Clos des Crostes Argent 

Rouge 2013  Bronze 

Rosé 2013 Cuvée Prestige  Bronze 

Rosé 2012 Cuvée Prestige  Or 

Rouge  2011 Cuvée Prestige  Argent 

Blanc 2011 Cuvée Prestige Or 

Rosé  2011 Clos des Crostes Argent 

Blanc 2011 Argent 

Rouge 2008 Cuvée Prestige Argent 

Blanc 2009 Argent 

Blanc 2008 Cuvée Prestige Or 

Blanc 2008 Or 

Rouge 2006 Cuvée Prestige Or 

Blanc 2006 Or 

Rosé 2006 Cuvée Prestige Or 

Blanc 2005 Cuvée Prestige Argent 

Rouge 2004 Cuvée Prestige Argent 

Blanc 2003 Cuvée Prestige Or 

Rouge 2001 Cuvée Prestige Or 

Blanc 2001 Argent 

Rouge 2000 Argent 

Blanc 2000 Cuvée Prestige Bronze 

Rosé 1999 Or 

Rouge 1998 Cuvée Prestige Argent 

Rosé 1998 Bronze 

Blanc 1997 Cuvée Spéciale Bronze 

Rouge 1996 Or 
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Le palmarès du Château les Crostes 
A.O.C Cotes de Provence 

Concours des Grands vins de France à Mâcon   

 Blanc 2012  Or 

Blanc  2012 Cuvée Prestige  Bronze 

Rosé 2012 Argent 

Rouge 2010 Bronze 

Rouge 2009 Argent 

Blanc 2009Cuvée Prestige Bronze 

Blanc 2009  Bronze 

Rouge 2007 Cuvée Prestige Argent 

Rouge 2007 Or 

Rouge 2005 Cuvée Prestige Bronze 

Rosé 2006 Bronze 

Rosé 2005 Bronze 

Rosé 2005 Cuvée Prestige Bronze 

Rouge 2004 Cuvée Prestige Or 

Blanc 2003  Or 

Rouge 2001 Bronze 

Rouge 2001 Cuvée Prestige Or 

Blanc 2001 Bronze 

Rouge 2000 Cuvée Prestige Bronze 

Rouge 1998 Cuvée Prestige Bronze 

Blanc 1998 Bronze 

Rouge 1997 Cuvée Spéciale Or 
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Le palmarès du Château les Crostes 
A.O.C Cotes de Provence 

Concours des vins de Provence à St Tropez 

 Blanc  2014 Cuvée Prestige  Argent 

Rouge 2010 Bronze 

Rosé  2011 Clos des Crostes Argent 

Rosé 1999 Argent 

Rosé 1998 Argent 

Rosé 1997 Cuvée Spéciale Argent 

Rosé 2006 Argent 

Rosé 2005 Cuvée Prestige Or 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

Mondial du Rosé des Œnologues de France à Cannes 

Rosé  2014  Argent 

Rosé 2013 Cuvée Prestige Argent 

Rosé 2012  Argent 

Rosé 2012 Cuvée Prestige Argent 

Rouge 1997 Cuvée Spéciale Argent 

Rosé 2009 Cuvée Prestige Argent 

Rosé 2007 Cuvée Prestige Or 
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Le palmarès du Château les Crostes 
A.O.C Cotes de Provence 

Concours des Vignerons Indépendants  à Paris 

Rouge 2013 Cuvée Prestige Argent 

Rosé  2013 Argent 

Rouge 2011 Argent 

Rouge 2011 Cuvée Prestige Argent 

Blanc 2011 Cuvée Prestige Argent 

Rosé  2011  Or 

Blanc 2011 Argent 

   

   

   

   

   

   

   

 

Foire de Brignoles dans le  Var 

 Blanc 2008 Or 

Rouge 2006 Cuvée Prestige Or 

Blanc 2006 Bronze 

Rouge 2005 Argent 

Rosé 2005 Argent 

Blanc 2005 Argent 

Rouge 2003 Cuvée Prestige Or 

Blanc 2003 Cuvée Prestige Argent 

Rosé 2002 Or 

Rouge 2001 Cuvée Prestige Or 

Rouge 2001 Bronze 

Rosé 2000 Or 

Rosé 1999 Or 

Blanc 1999 Or 

Rouge 1998 Cuvée Prestige Argent 

Rosé 1998 Or 

Blanc 1998 Or 

Rouge 1997 Cuvée Spéciale Argent 
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Le palmarès du Château les Crostes 
A.O.C Cotes de Provence 

Guide Hachette 

 Rouge 2013 Cuvée Prestige 1 étoile 

Rosé  2011 Cuvée Prestige 1 étoile 

Rosé 2011  1 étoile 

Rosé 2009 Cuvée Prestige 1 étoile 

Rosé  2008 1 étoile 

Blanc 2008 Citation 

Rosé 2007 Cuvée Prestige 1étoile 

Blanc 2007 1 étoile 

Rosé 2006 Cuvée Prestige 1 étoile 

Blanc 2006 2 étoiles 

Rosé 2005 Cuvée Prestige Citation 

Rouge 2004 Cuvée Prestige 2 étoiles  

Rosé 2004 Cuvée Prestige 2 étoiles 

Rouge 2001 Cuvée Prestige 1 étoile 

Rosé 2001 1 étoile 

Rouge 2000 1 étoile  

Rosé 1999 Coup de cœur  

Blanc 1998 Coup de cœur  

Rosé 1997 Cuvée Spéciale Coup de cœur  
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Plan d’accès  

 
Par l’autoroute A8 :  
Prendre la sortie N° 36 vers Draguignan/ St Tropez/ Le Muy/ Les Arcs/ Ste Maxime. 
 
Par l’autoroute A57 :  
Prendre sortie N° 13 vers Vidauban/ Le Luc/ Le Cannet des Maures. 

2086 CHEMIN DE ST LOUIS 
83510 LORGUES 

FRANCE 
 

TÉL + 33 (0) 4 94 73 98 40 
FAX + 33 (0) 4 94 73 97 93 

 
WEB : www.chateau-les-crostes.com 

EMAIL : caveau@chateau-les-crostes.eu 
EMAIL CONTACT COMMERCIAL : linda.schaller@chateau-les-crostes.eu  
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